
250 g Butter  temperiert

125 g Zucker

220 g Vollei

Salz, Vanille

500 g Weizenmehl T. 550

25 g Backpulver

350 g Sahne

1470 g Summe

Butter, Zucker und Aromen schaumig rühren.

Eier nach und nach zugeben.

Mehl und Backpulver unterrühren.

Sahne zum Schluss zugeben und Festigkeit einstellen.

ca. 150 g Masse je Waffel (je nach Waffeleisen kann diese Menge abweichen)

Waffeleisen auf 200°C vorheizen.

Backzeit 3 Minuten (je nach Waffeleisen kann diese Backzeit abweichen)

Aufarbeitung

Backen

zum Schluß Festigkeit einstellen.

Butter, Zucker, Eier und Aromen schaumig

rühren.

Mehl und Backpulver mischen

Waffelrezeptur

Waffelmasse

Seite 1 von 1


